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CAMPOS
DE SOLANA
ES SABER ELEGIR

CLASICO BLANCO

@ COLOR AROMA

Amarillo palido con Uvay flores blancas, frutas
reflejos verdosos. como la pifia y durazno blanco.

@ GUSTO MARIDAJE
Refrescante, aromatico, Pescados y mariscos, ensaladas
de final largo. con frutas, quesos suaves y

carnes blancas.

ORIGEN: Valle de Santa Ana, Tarija

ALTURA: 2000 ms. n. m. COSECHA: Manual
COMPOSICION VARIETAL: Moscatel de Alejandria
ALCOHOL: 12% v/v  ACIDEZ: 4.88 g/L (en &cido tartarico)
pH: 3,6 AZUCAR RESIDUAL: 7,40 g/L
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CITA DEL ENOLOGO: “LASICO

Vino blanco elaborado con las mejores uvas que pueden encontrarse Vil o
en los valles de altura tarijefios. Moscatelde Alejandvia, oulvadaren

los valles de altura tarijesios.

TARIJA - BOLIVIA

El portillo, Carretera a Bermejo s/n
Teléfono: 591 466 48481/2 @ www.camposdesolana.com
Tarija, Bolivia €3/Campos de Solana



