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@ COLOR AROMA
Rojo rubi de capa baja. Delicados aromas a frutos rojos.
@ GUSTO MARIDAJE
Ligero, suave y sutil. Ideal para la mesa de todos los

dias, platos de la cocina boliviana
y carnes rojas magras.

ORIGEN: Valle de Santa Ana, Tarija

ALTURA: 2000 ms. n. m. COSECHA: Manual
ALCOHOL:12,4% v/v  ACIDEZ: 4.87 g/L (en 4cido tartarico)
pH: 3,73 AZUCAR RESIDUAL: 11 g/L

DE SOLANA
CITA DEL ENOLOGO:
La viticultura extrema de los valles de altura tarijefios, dan las mejores
uvas para elaborar este vino tinto de corte. , LAS

icultura extrema de los valles de
74 tarijerios, dan las mejores wvas
" para claborar este vino tinto joven.
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